
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen eine schöne Zeit  bei uns ! 
 
 
 
 
          KATJA, STEPHAN 
          UND DAS NAPOLI - T EAM 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KARTENZAHLUNG AB 50€ / PAIEMENT PAR CARTE APD 50€ 
 
 
 



 
 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
_______________________________________________________________________________ 
 
 
KI NDERM ENU  NACH WAHL: 
 
SPAGHETTI  BOBLGNESE 

*** 
WI ENER SCHNI TZEL 

*** 
PI ZZA M ARGHERI TA 
 
 
+ 1 HOLU NDERSCHORLE 
 
+ 1 KI NDEREI S            10€ 
 
 
 
 
_______________________________________________________________________________ 
 
 
 
WERTER GAST 
 

PRO TI SCH M AX. 5 VERSCHI EDENE V ORSPEI SEN / HAU PTGÄNGE ( AU SGENOM M EN PI ZZEN ) 
 
 
CHER CLI ENT 
 

PAR TABLE M AX. 5 ENTRÉES / PLATS DI FÉRENTS ( EXCLU S PI ZZAS ) 
 
 



 
 
 
 
 

S U P P E N  ( Potages – Minestre ) 
_______________________________________________________________________________ 
 
 
CHI COREE-SU PPE M I T GRAU EN CREVETTEN     9€ 
 VELOUTÉ DE CHICON / CREVETTES  GRIS ES  
 
 
GEFLÜ GELKRAFTBRÜ HE / GEM Ü SEEI NLAGE / KRÄU TERFLÄDLE  7€ 
 CONS OMMÉ DE VOLAILLE /  PETITS  LÉGUMES  /  CRÈPES  AUX FINES  HERBES  
 
 
 

S A L A T T E L L E R  ( Salades - Insalata ) 
_______________________________________________________________________________ 
 
 
MIT THUNFISCH          9€  13€ 

AU THON 
 
 
MIT ÜBERBACKENEM KÄSE ( CAMEMBERT / GORGONZOLA )    9€  13€ 

AU FROMAGE GRATINE ( CAMEMBERT / GORGONZOLA ) 
 
 
MIT ZIEGENKÄSE IM SPECKMANTEL MIT AKAZIENHONIG 
 AVEC FROMAGE DE CHEVRE ET LARD AU MIEL      11€  16€ 
 
 
MIT HÄHNCHENFILET         9€  13€ 

AVEC DU FILET DE POULET 
 



 
 
 
 
 
 

K A L T E  & W A R M E  G E R I C H T E( plats chauds et froids ) 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
HAUSGE M AC H TE KÄSEKROKE TTEN MIT PREISELBEE RE N    10€  14€ 
 CROQU ETTES  AU  FROM AGE M AISON ET  AIRELLES  
 
CARPACCIO VOM RIND         13€  20€ 

HASELNUSSÖL / BALSAMIC O-E SSI G (3JAHRE ) / PARMESAN HOBEL / PINIENKERNE 
CARPACCIO DE BŒUF / HUILE DE NOISETTE / VINAIGRE DE BALSAMIQUE / COPEAUX DE PARMESAN / PIGNONS DE PIN 

 
WILDSCAMP I S MIT ZITRONENGR AS- IN GW ER -BUTTE R     14€  21€ 
 SCAM PIS  SAU VAGES  AU  CI TRONNELLE ET  G INGEM BRE 
 
GEBRATENE ENTENLEBE R / BIRNENCHUTN E Y / APFEL / THYMI AN -JUS  14€ 
 FOIE GRAS  DE CANARD POELEE /  CHU TNEY  AU  POIRE /  POM M E /  JU S  DE THYM  
 
 

H A U P T G E R I C H T E  ( plats principales – piatti principali ) 
___________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
HÄHNCHENFIL E T /  ARDENNER SCH INKEN /  THYM IAN-HONIGSOßE /  KARTOFFELKROKETTEN  16€ 

BLANC DE POU LET  /  JAM BON D’ARDENNE /  SAU CE AU  THYM  ET  M IEL 
 
SCHNITZEL WIENER ART /  P I LZ RAHM SOSSE ODER SENF-HONIGSOßE     16€ 

ESCALOPE À LA VIENNOISE /  CRÈM E CHAM PIGNONS  OU  SAU CE M OU TARDE-M IEL 
 
ENTRECÔTE BBB  

M I T  GRÜ NEM  PFEFFER /  AU  POIVRE VERT        25€ 
 
TAGLIATA DI MANZO           25€ 
 ENTRECOTE STREI FEN /  RUCOLA / PARMESAN HOBEL /  PASTA 
 LAM ELLES  D’ENTRECÔTE /  ROQU ETTE /  COPEAU X DE PARM ESAN /  PÂTES  
 
= VEGETARISCH EVT.  FI SCH/ VÉGÉTARIEN EVT  POISS ON 
 



 
 
 
 
 
 

S T E I N O F E N P I Z Z E N   ( pizzas – pizze ) 
____________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
FROM AGGIO DI  CAPRA GEGRILLTES  GEMÜS E /  ZIEGENKÄS E      15€ 
    Légumes grillés / Fromage de chèvre 
 
SPINACI   SPINAT / GORGONZOLA / PINIENKERNE / GETROCKNETE TOMATEN  15€ 

Epinard / gorgonzola / pinions de pin / tomates sechées 
 
NAPOLI    SCHINKEN / PILZE        15€ 
    jambon / champignons 
 
PAPRIKA   SALAMI / PAPRIKA / OLIVEN       15€ 
    Salami / poivrons / olives 
 
CARCIOFI   ARTISCHOCKEN / BRIE / THYMIAN / BIRNEN     15€ 
    Artichauts / brie / thym / poires 
 
PIZZA MANZO  WEIßE PIZZA / CARPCCIO VOM RIND / PARMESAN-HOBEL / TRÜFFEL-ÖL  15€ 
    Pizza blanche / Carpaccio de bœuf 

Copeaux de parmasan / Huile de truffe 
 
MACINATA   GEHACKTES / ZWIEBELN / KNOBLAUCH / ROSMARIN / PAPRIKA   15€ 
    Viande haché / oignons / ail / romarin / poivros 
 
TONNO   THUNFIS CH /  ROTE SCHALOTTEN /  FENCHEL /  GETROCKNETE TOMATEN 16€ 
    Thon / échalottes / fenouil / tomates séchées 
 
SALM ONE   LACHS , DILL , ROS A PFEFFER       16€ 
    saumon, aneth, poivre rose 
 
Unsere Pizzen werden mit Mozzarella angerichtet / Nos pizzas sont garnies au mozzarella 
= vegetarisch evt. Fisch/ végétarien evt poisson 



 
 
 
 
 
 

H A U S G E M A C H T E  P A S T A  
( pâtes faites maison – pasta fatto in casa) 
__________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
 
SPAGHETTI  BOLOGNESE           13€ 
 
SPAGHETTI  AGLIO E OLIO  OLIVENÖL / KNOBLAUCH / PEPERONI / FRÜHLINGSZWIEBELN  13€ 
     Huile d’olive / ail / piments / oignons nouveaux 
 
SPAGHETTI  CARBONARA  SPECK / EI        14€ 
     Lardons / œuf 
 
PENNE ALLA RUCOLA CRUDA RUCOLA, OLIVENÖL, KNOBLAUCH, FR. TOMATEN   14€ 
     Roquette, huile d’olive, ail, tomates fraîches 
 
CANNELLONI SPINACI  SPINAT / RICOTTA / TOMATEN      14€ 
     Épinard / ricotta / tomates 
 
TAGLIATELLE SALMONE  LACHS / LAUCHGEMÜSE / WEIßWEINSOßE    16€ 
     Saumon / poireaux / sauce au v in blanc 
 
SPAGHETTI  CON SCAMPIS  MIT LAUCHGEMÜSE / aux poireaux     16€ 
 
TAGLIATELLE CHEF   MIT PARMASCHINKEN UND TRÜFFELSOßE     16€ 
     avec jambon de parme et sauce au truffe  
 
 
Alle Pasta mit Parmesan serviert / toutes les pâtes servies avec parmesan 
= vegetarisch evt. Fisch/ végétarien evt poisson 
 


